w UNIVERSIDADE FEDERAL DO VALE DO SAO FRANCISCO
PROGRAMA DE DISCIPLINA

NOME COLEGIADO CODIGO SEMESTRE
OLERICULTURA CEAGRO AGRO0043
CARGA HORARIA TEOR: 30 PRAT: 30 HORARIOS: QUI (08 as 12 h)
CURSOS ATENDIDOS SUB-TURMAS
ENGENHARIA AGRONOMICA -
PROFESSOR (ES) RESPONSAVEL (EIS) TITULACAO
IZAIAS DA SILVA LIMA NETO DOUTOR

EMENTA

Olericultura Geral: Introdugéo a olericultura; Propagacéo de hortalicas; Condi¢cdes ambientais; Nutricdo mineral e adubacao;
Comercializagdo de hortalicas; Olericultura: Solanaceas, Umbeliferas, Liliaceas, Convolvulaceas, Cruciferas, Leguminosas,
Cucurbitaceas, Quenopodiaceas, Compostas e Malvaceas.

OBJETIVOS

OBJETIVO GERAL:

Oferecer subsidios tedricos e praticos aos alunos, propiciando-lhes uma formagéo basica na disciplina de olericultura, para que
desenvolvam habilidades nas areas de planejamento/administracédo, implantagdo, condugao, colheita, agregacdo de valor,
comercializacdo e tomada de decisdes durante o processo produtivo das principais espécies olericolas, valorizando e
respeitando o homem e o meio ambiente.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

» Desenvolver uma compreenséo critica da olericultura como agronegdcio (planejamento/administragéo).

» Permitir que os estudantes compreendam os fenémenos biolégicos decorrentes da interagdo genétipo x ambiente na produgéo
de culturas olericolas.

+ Estimular a sistematizacdo de conhecimentos agrondmicos que os permitam compreender as razdes das diferentes atividades
(praticas culturais e controle fitossanitario) adotadas para cada hortalica.

« Estimular a formagao de profissionais-cidadéos criticos, modernos, com potencial de promover mudancas no meio agricola de
forma sustentavel.

METODOLOGIA (recursos, materiais e procedimentos)

RECURSOS MATERIAIS UTILIZADOS:
Aulas expositivas: quadro branco, pincéis para quadro branco, equipamentos de multimidia e de proje¢édo.
Aulas préticas: infraestrutura de campo e de laboratério do Colegiado de Engenharia Agrondmica e visitas técnicas.

METODOS:

As aulas tedricas serdo predominantemente expositivas e contardo com auxilio de recursos didaticos e audiovisuais diversos.
Para auxilio no ensino, serdo utilizados os servicos de fotocdpias, lancando mao de apostilas, separatas e copias de capitulos de
livros e demais publicagdes autorizadas que possam dar suporte as aulas tedricas. As aulas praticas, além de expositivas ou
demonstrativas, serdo principalmente constituidas de trabalhos praticos, visando o desenvolvimento de habilidades e o
treinamento dos estudantes para solucéo de problemas no ambito da olericultura.

FORMAS DE AVALIACAO

O aluno fara quatro avaliag6es parciais, incluindo provas escritas, seminarios e uma pesquisa técnico-cientifica. A saber:

12 Nota: Seminario tematico (5 pontos) + Apresentacao de Hortalica Cultivada (5 pontos);
22 Nota: Prova escrita | (10 pontos);

32 Nota: Resumo Técnico-cientifico de Hortalica cultivada (10 pontos).

42 Nota: Prova escrita Il (10 pontos).

A média parcial, MP, seréa calculada a partir da férmula MP = 12 Nota + 22 Nota + 32 Nota + 42 Nota / 4. O aluno que obtiver
média parcial maior ou igual a 7,0 estara APROVADO com média final, MF, igual a média parcial; o aluno que obtiver média
parcial maior que 4,0 e menor que 7,0 fard uma prova final, PF, e sua média final sera calculada a partir da formula MF = (MP +
PF)/2.

CONTEUDO PROGRAMATICO

TEMAS ABORDADOS/DETALHAMENTO DA EMENTA
Numero




1 (SALA) Apresentacdo da ementa da disciplina, dinAmica e sistema de avaliagao;
Cadastro de alunos; Sorteio de culturas e temas de seminarios;

Introducéo & olericultura;

(LAB) Classificagao das hortali¢cas;

Escolha de cultivares;

Experimentagdo na produgéo de hortali¢as;

Propagacéo de hortalicas (seminifera e vegetativa);

Arranjos de hortalicas em campo;

Quantificacdo de sementes;

2 (LAB e CAMPO) Instalagéo de teste de germinacéo de espécies de hortalicas;
Sanitizacao de bandejas, preparo de substrato e confeccao de copinhos de jornal;
Semeadura de cultivares de hortalicas em bandejas e copinhos de jornal;

(SALA) Condigbes ambientais e escolha de area para producdo de hortalicas;

3 (SALA) Nutricdo mineral e adubacéo de hortaligas;
(CAMPO) Avaliagdo de emergéncia e germinacéo; Alocagdo, confeccdo e adubagdo de canteiros em campo;
4 (CAMPO) Enxertia de hortalicas (cucurbitaceas);

Transplantio de mudas para local definitivo;

Semeadura direta de hortalicas;

Propagacao vegetativa,;

(Sala) Redagéo Técnico-cientifica e Comunicagao Técnica em Publico (Seminarios);

Envio de todas as apresentacdes de Seminarios por e-mail até a préxima segunda-feira as 23h:59min.

5 (CAMPO) Condugcéo de culturas em campo (Préticas culturais: tutoramento; desbrota; capinas; pulverizacoes;
avaliac@es);
(SALA) Apresentacdes de Semindrios Tematicos
6 (SALA) Revisdo de contetdo + 12 Avaliagdo Escrita
7 (CAMPO) Condugéo de culturas em campo (Préticas culturais: tutoramento; desbrota; capinas; pulverizagoes;
avaliages);
(SALA) Manejo Fitossanitario na producéo de hortalicas e Tecnologia de Aplicagcdo de Produtos Fitossanitarios;
8 (CAMPO) Condugcéo de culturas em campo (Préticas culturais: tutoramento; desbrota; capinas; pulverizagdes;
avaliages);
(SALA) Escalonamento da producao de hortalicas;
9 (CAMPO) Condugcéo de culturas em campo (Préticas culturais: tutoramento; desbrota; capinas; pulverizagdes;

avaliagOes; colheita e classificacao de hortaligas; quantificagcdo de produtividade);
(SALA) Uso de Software; Andlises estatisticas e elaboracdo de tabelas;

10 (CAMPO) Condugcéo de culturas em campo (Préticas culturais: tutoramento; desbrota; capinas; pulverizacdes;
avaliagOes; colheita e classificacao de hortali¢as; quantificacdo de produtividade);
(LAB) Andlise da qualidade de hortalicas.

11 (SALA) Comercializacéo de hortalicas;
Apresentacdo das culturas e resultados experimentais (Solanaceas, Umbeliferas, Liliaceas, Convolvulaceas e
Cruciferas); Entrega dos Resumos Técnico-cientificos (Impresso);

12 (SALA) Apresentacao das culturas e resultados experimentais (Leguminosas, Cucurbitaceas, Quenopodiaceas,
Compostas e Malvaceas);
(SALA) Culturas: meléo, cebola, pimentéo e batata inglesa;

13 (VISITA TECNICA) Producéo de hortalicas especializada;

14 (SALA) Revisao de conteudo + 22 Avaliacdo Escrita

15 Discussao de resultados + Avaliagdo substitutiva

Avaliacao final
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