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NOME COLEGIADO CODIGO SEMESTRE

Pds-colheita CEAGRO AGRO0053

CARGA HORARIA TEOR: 30 h PRAT: 30 h HORARIOS: SEG: 14 as 16 horas/ SEX: 14 as 16 horas

CURSOS ATENDIDOS SUB-TURMAS
ENGENHARIA AGRONOMICA -

PROFESSOR (ES) RESPONSAVEL (EIS) TITULACAO

Karla dos Santos Melo de Sousa Doutora

EMENTA

Perdas pds-colheita no Brasil. Objetivos da pés-colheita. Métodos de manutencéo da qualidade e técnicas de laboratério usadas
em pos-colheita. Desordens fisiolégicas e patologia pés-colheita. Transporte, pré-processamento, beneficiamento, classificagéo,
padronizacdo, secagem, embalagem e armazenamento de produtos agricolas. Exigéncias mercadolégicas.

OBJETIVOS

Objetivo geral: Apresentar aos alunos da disciplina os fatores pré e pés-colheita que afetam na qualidade e producéo de frutas,
hortalicas e gréos.

Objetivos especificos: Capacitar o aluno para:

- Identificar os fatores pré-colheita que afetam a qualidade de frutas, hortalicas e graos.

- Identificar os fatores pds-colheitas que afetam a qualidade de frutas, hortalicas e graos.

- Realizar analises fisicas e fisico-guimicas em frutas, hortalicas e graos.

METODOLOGIA (recursos, materiais e procedimentos)

Os referentes contelidos serdo trabalhados com o método expositivo, através de dialogado utilizando como recursos o Data
show, quadro branco e as aulas praticas no Laboratério de Agroindustria, serdo trabalhados com discussdes em pequenos
grupos e dinamicas de grupos, utilizando-se de artigos cientificos, capitulos de livros e apresentacées. Ao final de cada unidade,
serdo distribuidas listas de exercicios para fixagdo do conhecimento.

Recursos materiais utilizados:
Aulas expositivas: Quadro branco, pincel para quadro branco e data show.
Aulas de praticas: materiais e equipamentos do Laboratério de Agroindustria.

FORMAS DE AVALIACAO

O aluno fara trés avaliagbes parciais. A média parcial, MP, sera calculada a partir da formula MP = A1 + A2 + A3/ 3. O aluno que
obtiver média parcial maior ou igual a 7,0 estara APROVADO com média final, MF, igual & média parcial, o aluno que obtiver
média parcial maior que 4,0 e menor que 7,0 fard uma prova final, PF, e sua média final sera calculada a partir da férmula MF =
(MP + PF)/2.

CONTEUDO PROGRAMATICO

TEMAS ABORDADOS/DETALHAMENTO DA EMENTA

Namero
1 Informacgdes gerais sobre a disciplina.
2 Procedimentos e cuidados no Laboratério de Agroindistria (Biosseguranca). Utilizacdo de vidrarias e equipamentos.
3 Discussao de artigos.
4 Aspectos fisiolégicos de desenvolvimento de frutas e de hortalicas
5 Perdas pés-colheita de frutas e hortalicas
6 Fatores pré-colheita e colheita
7 Beneficiamento e caracterizacao fisica de frutas e hortalicas
8 | Avaliacdo de aprendizado.
9 Atividade relacionada as aulas praticas.
10 Embalagem, transporte e armazenamento.
11 Qualidade pds-colheita.
12 Avaliacdo da qualidade pés-colheita de frutas e hortaligas.
13 Pés-colheita de graos.
14 Avaliacdo da qualidade pds-colheita de gréos.
15 Il Avaliagédo de aprendizagem.
16 Experimento prético referente a todo contetldo ministrado na disciplina.
17 Il Avaliagdo de aprendizagem.
18 Visita Técnica.

19 Avaliacédo Final.
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