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Objetivo

Introduzir os conceitos basicos indispensaveis na elaboracdo dos projetos e instalagdes para processamento do café desenvolvidos
pelos alunos.

Metodologia

O curso sera ministrado por meio de aulas expositivas que envolverdo teoria e discussédo de exemplos. Aplicacdo de exercicios em
sala de aula.

Contetdo Programatico

1 Introducéo da disciplina e areas cultivadas de café na Bahia 2 Caracterizacdo da cultura e escolha do local 3 Processamento por
via seca (caixa de recepcdo, lavador separador, moegas, descascador de cereja, terreiro, secadores, tulhas de igualagcéo e
armazenamento, armazém com equipamentos de beneficio e palheiro). 4 Processamento por via umida (despolpadores e
desmuciladores). 5 Fatores que afetam a qualidade do café durante o processamento 6 Secagem do café Classificacdo dos
sistemas de secagem; Secagem em terreiro; Tipos de pavimentacao; Cuidados com o uso dos terreiros; Secagem mecéanica ou em
altas temperaturas; secadores de leito fixo; Secadores horizontais rotativos; Secadores verticais; Secadores de fluxo concorrente 7
Fontes de energia para secagem Fornalhas de aquecimento direto e indireto do ar de secagem; Caldeira a lenha utilizag&do de vapor
na secagem de café; GLP na secagem de café; Energia solar 8 beneficiamento e rebeneficiamento do café 9 Classificacéo fisica e
sensorial do café.

Forma de Avaliacéo

O aluno fara 2 avaliagbes parciais, sendo avaliagdes sobre os temas. A média parcial, MP, sera calculada a partir da férmula MP =
Al + A2/ 2. O aluno que obtiver média parcial maior ou igual a 7,0 estara APROVADO com média final, MF, igual a média parcial, o
aluno que obtiver média parcial maior que 4,0 e menor que 7,0 fara uma prova final, PF, e sua média final sera calculada a partir da
formula MF = (MP + PF)/2.

Avaliacéo Padrao da UNIVASF
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Nenhuma bibliografia basica cadastrada para o componente curricular.
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Prova Final

. Horario
Data Contetdo . . -
Inicio Fim Teoric
Apresentagéo da disciplina. Introdugéo ao
13/?3{1%)0 26 processamento do café e principais areas 14:00 16:00 1
produtoras.
Caracterizacdo da cultura do café e critérios
20/?35)0 ee para escolha do local das instalacdes. 14:00 16:00 1
Planejamento das instala¢des para
27/?350026 processamento do café e organizacdo do 14:00 16:00 1
fluxo de operacgdes.
Processamento por via seca recepgao,
03/?Q9{12i)0 eE caixa de recepc¢dao, lavador-separador e 14:00 16:00 1
moegas.
10/09/2026 Processamento por via seca 07:00 09:00 1
(Qui) descascamento, terreiros e secadores.
Processamento por via seca tulhas de
17/?85)026 igualacdo, armazenamento, beneficiamento 14:00 16:00 1
e palheiro.
Processamento por via imida
24/09/2.026 despolpadores, desmuciladores e 14:00 16:00 1
(Qui)
organizacdo dos equipamentos.
Ol/éL((?){JZi)O 249 12 Avaliacdo Parcial ? Al. 14:00 16:00 1
08/10/2026 Fatores que afetam a qualidade do café 14:00 1600 1
(Qui) durante o processamento.
Secagem do café classificagio dos
15/(185)026 sistemas, secagem em terreiro e tipos de 14:00 16:00 1
pavimentacgao.
22/10/2_026 Secagem mecanica sgcador_es de leito fixo 14:00 16:00 1
(Qui) e secadores horizontais rotativos.
Secadores verticais e secadores de fluxo
29/(185)026 concorrente. Dimensionamento e 14:00 16:00 1
aplicacoes.
Fontes de energia para secagem fornalhas,
05/(155)026 caldeira a lenha, GLP e energia solar. 14:00 16:00 1
12/11/2_026 Ben_ef|C|amento e rebenel‘lmamento do café. 14:00 16:00 1
(Qui) Equipamentos e instalacoes.
19/11/2026 Classificacéo fisica e sensorial do café. 22 ) .
(Qui) Avaliacéo Parcial ? A2. 14:00 16:00 L
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