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Caracteristicas

PROCESSO DE LIOFILIZACAO E REIDRATACAO DO ACARAJE E RECHEIOS PARA
COMERCIALIZACAO

Método de desidratacdao do acarajé e recheios para posterior reidratacao e para comercializacao.

Perfil Tecnoldgico L. Vivianni Marque

. Vivianni Marques Leite

. g : dos Santos
O processo refere-se a obtencdao do acarajé desidratado, 5 L ide Alcant
"' bem como dos recheios (camardo, caruru, vatapa e molho | 4+ -€ON€lae Alcantara

de bacalhau), por meio do processo de liofilizacao. Marques
3. Regiane Rocha Oliveira

Permite a reidratacao posterior do acarajé e recheios para
‘ a comercializacdo em embalagens apropriadas para a
conservacao dos mesmos.
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