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O desenvovimento de diretrizes de sustentabilidade para vitivinicolas

temn por objetivo minimizar os impactos causados pela exploracdo dessa
atividade. A reducao no consumo de energia e de agua e a adogao de

praticas e materiais que reduzam o impacto causado pelas empresas
bilidade local bem como

constituem objetivos conaretos para sustents
dasempresas.

Neste panorama, definir diretrizes de sustentabilidade para temas
espedificos consiste em um desafio, ja que ha varias possiblidades de

sistemas e de solugdes. Alem dos avanqos tecnologicos reladonados a

sustentabilidade, outros fatores que contribuem para tal cendrio sao a
grandeza do temitdrio nadonal e a variedade dimatica, bem como as
espedifiddades de cada regido.

Com esse intuito, mapearamse 48 indicadores de sustentabilidade

relevantes e de alto impacto na estera ambiental, econdmico e sodal em
vitivinicolas localizadas no Vale do Submeédio Sao Frandso. Para
avaliacao desses indicadores utilizourse uma escala de um a tres, sendo

0 um ndo sustentavel dois a caminho da sustentabilidade e tres

sustentavel.




Apds andlise dos dados os indice
com pontuacdo inferior a dois foram: lluminacao, atividades com
impacto negativo no entomo, uso de nutrientes e fertilizacao quimica,
monitoramento e reducdo de  geracao de efluentes, uso de praticas
agricolas altemativas para reducao de a
renda, programa de gestao de residuos solidos, controle de doencas e
pragas, agoes para potendalizar biodiversidade, agdes para reducdo do

CONSUMO agua, fonte de energia que Utiliza, registro e controle do

CONSUMO 3gua, usode e

niodiversidade.

Com isso a presente cartiha contempla dez solugdes sustentaveis

dores que se mostraram mais frageis,

uimicos, controle e reducao de emissoes de
gases do efeito estula e agdes para monitorar e acompanhar

espediicas gue contemplam osindicadores atados.

uimicos, outras fontes de




1.lluminacao
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e Substituir as lampadas fluorescentes pelas
lampadas de LED. Com isso a reducao do consumo
de energia pode variar de 80 a 90% pois elas sao
mais eficientes, além de terem uma durabilidade
maior.

q.?? Voce Sabia?

As lampadas de LED nao emitem raios
ultravioleta (que interferem na qualidade do
vinho),bem como nao irradia o
infravermelho, ou seja, ndo gera calor. Isso
garante a manutencao da temperatura das
bebidas armazenadas nas adegas das
vinicolas antes da expedicdo.

Foto 1: Aadurecimento de espumantes. .

Garrafas armazenas em
sala com luz de LED sem
risco de absorcao de raios
ultravioletas nem aumento
de temperatura do vinho.




1.luminacao
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e Nas areas externas a industria utilizar sensores
fotovoltaicos aproveitando ao maximo a
iluminacao natural;

e Locais frequentemente desocupados (vestiarios,
escadarias, almoxarifado, salas de envelhecimento
de vinhos etc) deve-se utilizar sensores de
movimento:;

e Locais frequentemente  ocupados  (areas
administrativas) utilizar sensores de auséncia.

Figura 1: Representacdo grafica de ambiente com sensores de iluminacdo. .

Fonte: Decorlux.



2. Poluicao difusa dos
pulverizadores e ruidos sonoros

e Realizar as calibracoes e checagens necessarias
antes de levar seu pulverizador ao vinhedo;

e Limpar os bicos do pulverizador regularmente;

e Observar com atencao o modo de aplicacdo e as
concentracbes dos insumos, evitando a
contaminacao do ar e do solo;

Fonte: Proprio autor.

-!?? Voce Sabia?

espacial da deposicao das gotas em um ensaio de
pulverizacao. Auxiliando na tomada de decisoes para
melhoria dos parametros de deposicao e de reducao
dos custos na regulagem e calibracao de
pulverizadores.

A EMPRABA possui um Software gratuito que ’
permite a avaliagcao quantitativa, qualitativa e

Link para download:

http://www.cnpma.embrapa.br/forms/
gotas.php



http://www.cnpma.embrapa.br/forms/gotas.php
http://www.cnpma.embrapa.br/forms/gotas.php

2. Poluicao difusa dos
pulverizadores e ruidos sonoros

r-— =

e Construir barreiras sustentaveis através do plantio de arvores ao
redor do vinhedo e da industria ajudando na minimizacao da

poluicao sonora;

e Realizar sistematicamente as revisbes e manutencoes nas
desengacadeiras, prensas, bombas, linha de engarrafamento e

demais motores e veiculos:

e Estimular e cobrar o uso dos Equipamentos de Protecao Individual,
como protetores auriculares e abatfadores de ruidos tipo concha;
e Realizar cursos e treinamentos para que toda a equipe fique ciente

dos perigos da poluicao sonora.

Nivel de Ruido

A Norma Regulamentadora dB(A)

que rege a questao dos

ruidos ocupacionais € a :Z
NR-15, determinando o 37
tempo maximo de 38
exposicao diario de acordo 89
com o nivel do ruido. 100
110

Limite

Exposicao
Diario

8 horas
7 horas
6 horas
5 horas
4 horas
1 minutos
15 minutos


https://blog.safesst.com.br/epis-entenda-agora-o-que-sao-e-como-utiliza-los-de-forma-correta/

3. Praticas agricolas alternativas para

redu@o de ag@ui MICoS

e Uma vez ao ano realizar andlise: de solo apos a

colheita e de folhas no

periodo de floracao;

e Seguir a recomendacao de adubacdo do
Engenheiro Agronomo;

( e Utilizar

$ Y por sere

fertilizantes organominerais e organicos,
M mais sustentaveis e fornecerem macro e

mICcronus

N Fertiliser _1

rientes;

e Utilizar como fonte de nutrientes para as videiras
residuos da vinicola através da compostagem .




3. Praticas agricolas altemativas par:

red UCA0 de ag@ui MICoS

Quando utilizamos
biofertilizantes o solo
fica muito mais rico!
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4. Controle alterativo de pragase
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A prevencao é o melhor método de
controle. Portanto, deve-se realizar
o0 monitoramento do vinhedo
sistematicamente. E ao detectar
algum indicador de mal manejo
deve-se fazer uso uso de métodos
naturais de controle por meios
culturais, fisicos ou bioldgicos

PRAGAS CONTROLE

LAGARTAS, EM ESPECIAL A | Bacillus thuringiensis e oleo de Azadiracta indica
TRACA DOS CACHOS

ACAROS FITOFAGOS Acaros predadores, com destaque para as da familia
Phytoseiidae @ como  Neoseiulus californicus e

Phytoseiulus macropilis
ACARO RAJADO N. californicus e dleo de Azadiracta indica
TRIPES Percevejos predadores do género Orius e oleos vegetais

COCHONILHAS calda sulfocalcica e oleos vegetais

VESPAS E ABELHAS Oleo de Azadiracta indica

BESOUROS Extratos de Piretro e Rotenona (apresentam amplo
DESFOLHADORES E espectro devem ser empregadas de forma restrita)
ESPECIES NAO

CONTROLADAS COM AS

DEMAIS ALTERNATIVAS



4. Controle alterativo de pragase

doencas

DOENCAS

ANTRACNOSE (ELSINOE

AMPELINA)

ESCORIOSE (PHOMOPSIS
VITICOLA)

MILDIO (PLASMOPARA

VITICOLA)

PODRIDAO-DA-UVA- -MADURA
(GLOMERELLA CINGULATA)

PODRIDAODESCENDENTE
(BOTRYOSPHAERIA SP.)

MANCHA-DAS-FOLHAS
(MYCOSPHAERELLA PERSONATA)

: | Dangerous

Pest control

Foto 3: Doencas tipicas da videira, antracnose, mildio e podridao da uva. .
] » a ;,- . I




5. Reducao de Efluentes
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Principais fontes de efluentes

[ ' 4
Vinicolas!
ADICIONADOS EFLUENTES
RECEPCAO DAS UVAS

|
SO2+ ENZIMAS — DESENGACE + ESMAGAMENTO =——

ENGACO
AGUA RESIDUAL

,  CASCA + SEMENTES
PRE“‘;SAGEM AGUA RESIDUAL
CLARIFICANTES — CLARIFICACAO — B
| AGUA RESIDUAL
LEVEDURA — FERMENTACAO
| BORRA + SEMENTE
SO2 —_— TRASFEGA ="  AGUARESIDUAL
- TARTARATOS
I
- COLAGEM
COLAS I,, : TARTARATOS
GOMAS —_— ESTABILIZACAO TARTARICA SEDIMENTOS
CLARIFICANTES | AGUA RESIDUAL
ESTABILIZANTES -
FILTRACAO
I
ENGARRAFAMENTO — AGUA RESIDUAL

-!?? Voce Sabia?

Para cada Litro de Vinho produzido 1
litro de efluente é gerado!




5. Reducao de Efluentes
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¥ & 0 que fazer para reduzir?
q°® & q P

e Conhecer como a agua é usada na vinicola setorizando o consumo dela facilitara
no mapeamento de oportunidade de ajustes e melhorias;

e Motivar os colaboradores a incorporarem praticas simples, como o desligamento
de torneiras e o reparo de tubulacoes e reservatorios;

e Instalar torneiras com arejadores, essa simples medida pode resultar na reducdo
do consumo em até 75%;

e Utilizar malha fina metalica nos canais das vinicolas para remover os sélidos dos
pavimentos e de algumas maquinas antes da lavagem com agua;

e Usar sprays HPLV para lavar os tanques de uvas;

e Remover a parte lenhosa do cacho da uva a seco utilizando apenas agua no final;

e Lavar os tanques com o sistema automatizado.

Foto 4: Processo de desengace da uva e lavagem de tanques na vinicola. .
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Fonte: Proprio autor. A



6. Gestao de Residuos solidos
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Principais residuos solidos
organicos vinicola

ENGACO,PELICULA
E SEMENTES

Foto 5: Sementes de uva.
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Fonte: Proprio autor. Fonte: Proprio autor.

Compostagem
Adubo
Alimentacao animal
Geracao de energia
Producao de farinha

Destilaria
Producao de acido
tartarico e corantes

Destino

Foto 7: Compostagem de residuos vitivinicolas. Foto 8: Farinha de residuos de uvas.

Fonte: Proprio autor. ;0\




7. AcOes para monitorar, acompanhar
e potendalizar a biodiversidade local

Fica a dica “\

e educacao

1zado e Instruir

0s funcionarios para essa
pratica!

Acoes que protegem a biodiversidade no
vinhedo e entorno

e Promover o controle biologico nos vinhedos e entorno, instalando casas-ninho de
diferentes tamanhos, realizando o monitoramento constante para a identificacao
das espécies que as habitam.

e Fazer uso de poleiros para as aves, essas estruturas proporcionardo um suporte
para que as aves pousem, regurgitem e defequem, favorecendo a dispersao das
sementes. 1sso ajuda as aves a considerarem o vinhedo como um corredor de

passagem;

e Instalar bebedouros em setores especificos da propriedade, funcionando como
pontos de hidratacao para a fauna presente, além de conectarem os distintos

corredores biologicos.




d

7. AcOes para monitorar, acompanhar
e potendializar a biodiversidade local

e Implantar hortas polinizadoras, utilizando-se distintas espécies de flores para

maximizar o potencial de atracao de insetos benéficos e assim entregar abrigo e
alimento aos polinizadores que habitam os vinhedos;

e Deixar faixas de vegetacao nativa as margens dos vinhedos;
e Criar corredores para vida selvagem e insetos benéficos;

e Plantar arvores modificadoras do microclima e plantas nativas como quebra-
ventos ou cercas vivas;

a0 longo do tempo e
o de impactos sobre a

O 143 likes

i (50
spending everyday with aw
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Mapear 0 consur

8. Registro, controle de agua e acoes
de reducao do consumo

estratégico de reducao do consu
desproporcional;

Rea

encanamentos, va

min

Mmec

Instalar medidores de pressao e
identificar vaza

Izar manutencoes preventivas

@@

10 de agua ajudara no planejamento

mo onde 0O uUSO estiver

de fluxo de agua para

mentos que estao gerando desperdicio;

através de vistorias em

vulas e torneiras da vinicola;

nstalar Torneiras de acionamento automatico com arejadores;
Reutilizar agua em atividades, como
de equipamentos e re

impeza do chao, lavagem

rigeracdo. Nesse sentido, investir em uma

estacao de tratamento dentro da propriedade é uma
ida interessante e que trara muitos ganhos em longo prazo.



https://grupomb.ind.br/mbobras/economia-de-energia/sustentabilidade-industria-agua/

9. Fonte de energia altemativa
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nlementar fontes alternativas de energia, como a Energia

Fonte de

energia limpa,
renovavel e
altamente

L Vantagens da
Energia Solar

Praticidade na
Instalacao

Pernambucano

Economia de
Recursos

Valorizacao da

Industria

Foto 9: Sistema de energia solar em industria vitivinicola. .
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10. Controle e reducao de

emissao de gases do efeito
® es%ufa ®

e Medir a emissao de gases de efeito estufa através de um diagnostico
detalhado, verificando a quantidade total e a evolucao das emissoes e 0s
principais tipos de gases emitidos em operacoes diretas e indiretas pela
vitivinicola;

e Trocar sempre que possivel a queima de 6leo por gas natural;

e Tentar neutralizar a emissao do GEE através de uma compensacao
ambiental, a partir do plantio de arvores que resgatarao e neutralizarao o
carbono liberado pela propriedade.

O BNDES elaborou, em parceria com a FGV, uma ferramenta
para calcular a reducao de emissoes de gases do efeito estufa
(GEE)

https://www.bndes.gov.br/wps/portal/site/home/financiamen
to/produto/fundo-clima/ferramenta-calculo-reducao

N


https://www.bndes.gov.br/wps/portal/site/home/financiamento/produto/fundo-clima/ferramenta-calculo-reducao
https://www.bndes.gov.br/wps/portal/site/home/financiamento/produto/fundo-clima/ferramenta-calculo-reducao
https://www.bndes.gov.br/wps/portal/site/home/financiamento/produto/fundo-clima/ferramenta-calculo-reducao

10. Controle e reducao de
emissao de gases do efeito

eStuia

Foto 10: Uvas de vinho. Foto 11: Escoamento de vinho a granel. Foto 12: Parreiral de uvas de vinho
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Fonte: Proprio autor. Fonte: Proprio autor. Fonte: Proprio autor.

E preciso estar atento para atender
as necessidades do presente sem
comprometer a capacidade das
geracoes futuras de suprir as suas
proprias necessidades!

Foto 14: Uva organica vitoria .

Foto 15: Tanques de fermentacdo de vinho.

Fonte: Proprio autor. Fonte: Proprio autor. Fonte: Proprio autor.
Para ser uma vitivinicultura sustentdvel é preciso ir além dos cumprimentos dos

critérios exigidos por lei e incorporar as estratégias de sustentabilidade aos
objetivos organizacionais.
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